
D U S Z A  N A  T A L E R Z U  U
P O D N Ó Ż A  K R Ó L O W E J
K A R K O N O S Z Y . . .

T W O J A  I M P R E Z A  S Z Y T A  N A  M I A R Ę !

Kwintesencja kuchni nowoczesnej stworzonej w samym sercu pięknych Karkonoszy. 
Zawsze świeże i lokalne produkty, starannie stworzone menu, nowoczesność połączona

z kameralnością,  swobodna atmosfera i oczywiście widok zapierający dech w
piersiach...

 
Szukasz miejsca, które zaskoczy Twoich bliskich smakiem? Atelier Nowa to idealna

restauracja na każdą okazję! Mamy nadzieję, że będziemy mieli okazję współpracować! 

W W W . A T E L I E R N O W A . P L

R E S T A U R A C J A
A T E L I E R  N O W A



C E L E B R U J  W A Ż N E  M O M E N T Y
K O M P L E K S O W A  O R G A N I Z A C J A  I M P R E Z

O K O L I C Z N O Ś C I O W Y C H

W W W . A T E L I E R N O W A . P L

K O M U N I A ,  C H R Z C I N Y
W  A T E L I E R  N O W A

3 sale restauracyjne

W sezonie do dyspozycji Gości piękny ogród

Profesjonalna pomoc konsultantów

Oszklona oranżeria z bezpośrednim widokiem na Śnieżkę 

Profesjonalna obsługa na najwyższym poziomie 

Menu dopasowane do potrzeb

Możliwa dodatkowa organizacja usług: dekoracja sali,

współpraca z zaufanym fotografem, itp.



NASZE PROPOZYCJE MENU
M E N U  P O D S T A W O W E  -  S E R W O W A N E   
O S .  D O R O S Ł A  8 8  Z Ł
D Z I E C K O  D O  1 2  L A T  5 3  Z Ł

Zupa: Rosół z domowym makaronem

Danie główne: Filet z kurczaka w sosie z białej czekolady

Dodatki (do wyboru): frytki lub puree ziemniaczane

Surówki: z marchewki; z buraków

Deser (do wyboru): Trio lodowe/ owoce lub sernik królewski

M E N U  R O Z S Z E R Z O N E
O S .  D O R O S Ł A  1 3 8  Z Ł
D Z I E C K O  D O  1 2  L A T  8 3  Z Ł

Zupa: Krem z pomidora we włoskim stylu

Danie główne podawane na paterach: 

Polędwiczka wieprzowa sosu vide; medaliony z indyka

Sosy: grzybowy i pieprzowy

Dodatki: młode ziemniaki; kluski śląskie; frytki

Surówki: surówka z marchewki; mizeria; surówka z kapusty pekińskiej

Deser: Mus czekoladowy/ kruszonka/ owoce

Powyższe propozycje obowiązują dla min. 15 osób. W przypadku mniejszej liczby osób do cen
należy doliczyć 20%.



NASZE PROPOZYCJE MENU
M E N U  W Y K W I N T N E  
O S .  D O R O S Ł A  2 2 5  Z Ł
D Z I E C K O  D O  1 2  L A T  1 3 5  Z Ł
 
Zupa: Consomme z kaczki/ ravioli z kaczki/ warzywa julienne

Danie główne podawane na paterach: 

Stek ze schabu z kością; udko z kaczki confit; zrazy wołowe z boczkiem i

kiszonym ogórkiem

Dodatki: młode ziemniaki z koperkiem; kluski śląskie; pieczone

ziemniaki

Surówki: z marchewki; z młodej kapusty; gotowane warzywa

Desery: panna cotta z sosem malinowym 

Powyższe propozycje obowiązują dla min. 15 osób. W przypadku mniejszej liczby osób do cen
należy doliczyć 20%.



BUFET ZIMNY

Deska Mięs Pieczystych (karkówka, schab, galantyna drobiowa)

Sałatka Cezar z grillowanym kurczakiem i grzankami

Sałatka z pieczoną marchewką, granatem, pomidorami, serem feta

Tymbaliki z łososia

Jajka faszerowane pastami

Śledź w śmietanie

Pieczywo

Powyższe propozycje obowiązują dla min. 15 osób. W przypadku mniejszej liczby osób do cen
należy doliczyć 20%.

O S .  D O R O S Ł A  8 0  Z Ł
D Z I E C K O  D O  1 2  L A T  4 8  Z Ł
 



S P Ę D Ź  Z  N A M I
D O B R Y  C Z A S !

D O Ł Ą C Z  D O  G R O N A  N A S Z Y C H
Z A D O W O L O N Y C H  K L I E N T Ó W

U M Ó W  S I Ę  N A  S P O T K A N I E :

W W W . A T E L I E R N O W A . P L

Hotel Nowa Ski ***
Restauracja Atelier Nowa w Karpaczu

nowaski_karpacz
restauracja_ateliernowa

+48 785 091 173

restauracja@ateliernowa.pl

ul. Mostowa 9, 58-540 Karpacz

tel:+48%20785%20091%20173

