








ZESTAW 1

PRZYSTAWKA

Tatar wolowy/ marynowane grzyby/ musztarda

francuska

ZUPA

Consommeé z kaczki/ ravioli z kaczki/ warzywa

julienne

DANIE GEOWNE

Poledwica wieprzowa/ purée ziemniaczane z

chrzanem/ warzywa

DESER

Trio lodowe/ owoce

145 ZL/OS.

Menu serwowane
Do wyboru

ZESTAW 2

PRZYSTAWKA

Przegrzebki/ purée z kalafiora/ puder z boczku

ZUPA

Krem z buraka/ wedzony twar6g/ oliwa

DANIE GEOWNE

Labraks (okon morski)/ risotto z zielonym

groszkiem/ parmezan

DESER

Dacquoise/ beza/ mascarpone/ masa kréwkowa

95 ZL/O0S.

ZESTAW 3

PRZYSTAWKA

Carpaccio z buraka/ kozi ser/ rukola

ZUPA

Krem z pomidoréw

DANIE GEOWNE

Piers$ z kaczki/ gnocchi buraczane z mascarpone i

orzechami/ marchewka

DESER

Creme brulée pistacjowe

110 ZL/OS.



Do wyboru

ZESTAW 1

ZUPA

Krem z pomidoréw

DANIE GEOWNE (podawane na

paterach)

Rolada wieprzowa/ ser z6tty/ papryka; Udko z
indyka confit

Sosy: pieprzowy i Smietanowo - serowy
Dodatki: ziemniaki w mundurkach; warzywa
okopowe; frytki

Surowki: buraczki zasmazane; mizeria; surowka

z kapusty pekinskiej
DESER

Tradycyjna szarlotka/ lody waniliowe

70 ZL/OS.

Menu

ZESTAW 2

/ZUPA

Rosoét z kaczki/ domowy makaron/ marchew/

pietruszka

DANIE GEOWNE (podawane na
paterach)

Stek ze schabu; Piers z kurczaka sous vide
Sosy: pieczeniowy i grzybowy

Dodatki: ziemniaki puree; kluski slaskie; frytki
Surowki: buraczki na zimno; coleslaw z
czerwonej kapusty; suréwka z marchewki/

jabtko/ pomarancza

DESER

Trio lodowe/ owoce

98 ZL/OS.



ZIMNY BUFET

ZESTAW 1

Deska wedlin i mies pieczonych (schab,
karkowka, piers z indyka);
Deska serow zottych i plesniowych;

Tymbaliki drobiowe;

Tortilla z kurczakiem/ sos/ warzywa/ rukola;

Salatka grecka;
Satatka z grillowanym kurczakiem:;

Pieczywo; Masto

98 ZL/OS.

ZESTAW 2

Deska wedlin wlasnego (wiejskiego) wyrobu
(szynka, schab, karkowka, kietbasa swojska);
Deska regionalnych seréw krowich i kozich
(Lomnica, Barcinek);

Tymbaliki wotowe/ sos czosnkowy;

Mini satatka z grillowanym bekonem/ jajko

przepiorcze/ oliwa z jarmuzu;

Mini satatka z wedzonym kurczakiem/ ciabatta/

dresing truskawkowy;
Rolada drobiowa/ mus z watrébki drobiowej/
crunch z suszonego jabtka i suszonych
pomidorows;

Gravlax z fososia (marynowany toso$ w soli i
cukrze z cytrusami i ziotami);

Pieczywo, Masto

132 ZL/OS.




DODATKOWE
INFORMACGIJE

- W cenie zawarte sg standardowe nakrycie
stotow oraz biate pokrowce na krzesta.

- Dodatkowy wystroj sali - chetnie zrobimy to
we wlasnym zakresie - cena rozpoczyna sie od
300 zt (w zaleznosci od preferencji). Mozemy
rowniez polecic¢ zaufang, firme zewnetrzna.

- Napoje sg ptatne wedtug odrebnego cennika
oraz zamawiane bezposrednio

u kelnera.
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